Załącznik nr 4 do SIWZ
KOSZTORYS OFERTOWY
CZĘŚĆ 4 ZAMÓWIENIA – „MIĘSO I WĘDLINY”

	Lp.
	Opis produktu
(A)
	Jednostka miary
(B)
	Ilość szacunkowa
(C)
	Cena jednostkowa brutto
(D)
	Wartość brutto
(Pozycja [C] X Pozycja [D])

	1
	BOCZEK PARZONY WEDZONY 
	Kg
	10
	
	

	2
	BOCZEK SUROWY ŁUSKANY (bez żeber)
	kg
	30
	
	

	4
	INDYK FILET Z PIERSI, przedział wagowy 1000-1500g, świeży, bez skóry, bez kości, nie rozmrażany
	kg
	120
	
	

	5
	KABANOSY - drobiowo-wieprzowe, kiełbasa średnio rozdrobniona, wędzona, parzona, suszona, mięso drobiowe z indyka, mięso wieprzowe, do produkcji 100g wyrobu użyto min. 139g mięsa
	kg
	12
	
	

	6
	KARK WIEPRZOWY BEZ KOŚCI
	kg
	50
	
	

	7
	Kiełbasa krakowska podsuszana parzona , grubo rozdrobniona , wysoko wydajna. Mięso wieprzowe min 70%
	kg
	42
	
	

	8
	KIEŁBASA BIAŁA EKSTRA PARZONA - kiełbasa średnio rozdrobniona, parzona, mięso wieprzowe min. 88%
	kg
	25
	
	

	9
	KIEŁBASA PODWAWELSKA -kiełbasa średnio rozdrobniona, wędzona, parzona, mięso wieprzowe min. 70%, mięso drobiowe z kurczaka min. 10%, mięso wołowe min. 6%
	kg
	10
	
	

	10
	Kiełbasa szynkowa, średnio rozdrobniona, zawartość mięsa wieprzowego min 85%
	kg
	45
	
	

	11
	KIEŁBASA ŚLĄSKA - kiełbasa średnio rozdrobniona, wędzona, parzona, mięso wieprzowe min. 64%, mięso drobiowe z kurczaka min. 14%, mięso wołowe min. 8%
	kg
	60
	
	

	12
	Kiełbasa żywiecka podsuszona min 70% mięsa wieprzowego
	kg
	35
	
	

	13
	KURCZAK (wypatroszony, w całości, nie rozmrażany, 1500-2000g)
	kg
	150
	
	

	14
	KURCZAK FILET Z PIERSI, świeże, nie rozmrażane, bez skóry, bez chrząstki, pojedyncze w przedziale wagowym 300-400g
	kg
	340
	
	

	15
	KURCZAK KORPUSY, pakowane hermetycznie 1500-2500g
	kg
	200
	
	

	16
	KURCZAK PODUDZIE (pałka 10-15g), pakowane hermetycznie 1500-2500g
	kg
	170
	
	

	17
	KURCZAK UDZIEC KULINARNY (bioderko) z kością, 15-20g
	kg
	150
	
	

	18
	Mielonka tyrolska
	kg
	11
	
	

	19
	Ogonówka wieprzowa wędzona
	kg
	20
	
	

	20
	Parówki wieprzowe otłuszczone wędzone parzone zawierają min 76% mięsa wieprzowego
	kg
	75
	
	

	21
	Pasztet pieczony drobiowo- wieprzowy I klasy wędzony, typu wiejski, bez konserwantów
	kg
	34
	
	

	22
	Polędwica miodowa 
	kg
	30
	
	

	23
	POLĘDWICA SOPOCKA - wędzonka, polędwic29wysokowydajna, z dodatk30m wody, wędzona, parzona, mięso wieprzowe min. 75%
	kg
	45
	
	

	24
	POLĘDWICA WĘDZONA - wędzonka, polędwica z dodatkiem wody, wędzona, mięso wieprzowe min. 87%
	kg
	20
	
	

	25
	Schab pieczony
	kg
	20
	
	

	26
	SŁONINA, surowa, bez dodatków,  bez skóry, grubość  2 - 4cm, świeża, nie rozmrażana, pakowana hermetycznie 1000g
	kg
	8
	
	

	27
	Smalec wieprzowy
	kg
	26
	
	

	28
	Szynka drobiowa
	kg
	30
	
	

	29
	SZYNKA GOTOWANA - wędzonka, szynka wysokowydajna, z dodatkiem wody, wędzona, parzona, mięso wieprzowe min. 70%
	kg
	50
	
	

	30
	Szynka wiejska chuda min 70% mięsa wieprzowego bez tłuszczu 
	kg
	60
	
	

	31
	WIEPRZOWINA - ŁOPATKA, bez skóry, bez kości, bez wierzchniej warstwy tłuszczu, świeża, nie rozmrażana, kawałki 1000-1500g
	kg
	223
	
	

	32
	WIEPRZOWINA - MIĘSO Z SZYNKI, bez kości, bez tłuszczu, kawałki 1000-1500g oraz kulki, świeże, nie rozmrażane
	kg
	250
	
	

	33
	WIEPRZOWINA - PODGARDLE
	kg
	10
	
	

	34
	WIEPRZOWINA - POLĘDWICZKI, Extra odtłuszczone
	kg
	130
	
	

	35
	WIEPRZOWINA - SCHAB ŚRODKOWY BEZ KOŚCI, o średnicy nie większej niż 10cm, świeży, słonina zdjęta, nie rozmrażany, kawałek 1500-2000g
	kg
	350
	
	

	36
	WOŁOWINA - ANTRYKOT, bez kości
	kg
	12
	
	

	37
	WOŁOWINA - ŁATA (z młodej wołowiny Bukat do 1 roku)
	kg
	12
	
	

	38
	WOŁOWINA - PRĘGA, bez kości, świeże, nie rozmrażane, z młodych sztuk
	kg
	10
	
	

	39
	WOŁOWINA - UDZIEC BEZ KOŚCI, (z młodych sztuk, extra)
	kg
	50
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